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_ PERIGORD VERTISSAEI OLE MAAILMAN
_ PEIMPIA VUORISTOJA, SYVIMPIA ROTKOJA TA
VAL EIMPIA HIEKKARANTOJA. TARJOLLA ON KUITENKIN
IENOJA NAKOALOJA, RUNSAASTI LINNOJA, TYYLIKKAITA
PIKKUKYLIA JAPALJON MUUTA KIINNOSTAVAA NAHTAVAA MYQS
PIENIA MUTKATEITA ON YLLINKYLLIN - EIKA NAILLA TEILLA OLE
MUUTA LIIKENNETTA LAHES LAINKAAN, EDES LOMASESONGIN AIKANA!
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mituista kylla, kun ajelen maakunnasta

toiseen, tunnen samalla myds tietyn-

laisen muutoksen ilmapiirisss. Eraana
aamuna lahdin liikkeelle Toursin ja Le Mansin vi-
lissa sijaitsevasta pikkukylasta nimelta Chateaux
La Valliere. Sielté ajoin BMW K1600GT -pyorallani
eteldan kohti Chatelleraultia lapi Viennen jokilaak-
son. Kadut olivat aivan tyhijia. Sieluakaan ei ollut
nakyvissa, ei edes kapakoiden edessi.

Nakymat muuttuivat kuitenkin iltapdivalla kun
ohitin Limogesin. Jollakin tavalla tim3 paikka
naytti kotoisammalta, onnellisemmalta. Ikkunois-
sa oli kukka-asetuksia, ihmiset juttelivat kaduilla ja
paikassa oli elon tuntu. Kyseinen paikka ontodella
miellyttava, minka vuoksi tuntuukin oudolta, ettei
lahes kukaan ole koskaan kuullut Perigord Vertistd
- €i edes sveitsildinen kollegani Moritz,

- En ole koskaan kuullutkaan. Onko sielld mi-
tédn nakemisen arvoista, han vastasi, ehdotettuani
kiertoajelua seudulla.

Chateau Le Verdoyer -leirintdalue on nimetty
alueella sijaistevan innan mukaan. Pihaplirissa
sijaitsee mm. gastronominen ravintola ja bistra,

Perigord Vertin alueelle on rakennettu
maatalouden tarpeisiin noin 4000 tekojéirves,
Jotka antavat samalla turisteille mahdollisuuden
kalastamiseen ja uimiseen.
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Chateau Le Verdoyer -leirintdalue

Moritzin reaktio ei ole
mikdadn ihme, silld

useimmat turistit valitsevat
Ardéchen, Céte d'Azurin tai
eteldisen Dordognen. Itse asias-
sa nailld alueilla on niin paljon
turisteja, ettd ne ovat menet-
taneet autenttisuutensa. Joka
paikassa on samanlaiset rumat
hotellitja turistimarkkinat, joilla
myydaddn samoja huonolaatui-
sia nahkavoita ja joilla afrikka-

laismyyijit kaupittelevat turhia
puuelefanttejaan.

Kaikkiin nakemisen arvoi-
slin nahtévyyksiin puclestaan
saa jonottaa ikuisuuksia, sen
jalkeen kun on saanut pujo-
teltua pyorallian loputtomiin
jatkuvien matkailuautojen
letkojen ohitse. Sellainen ei
todellakaan vastaa kasitystani
lomailusta, minké vuoksi pai-
dyin perheeni kanssa Champs
Romainiin kuusi vuotta sitten,

Champs Romain on pieni
asutusalue Périgord Vertissa,
jota kutsutaan myos nimelld

Parc Régional Périgord Li-
mousin. Kyseinen, virallisesti
Dordognen pohjoisosaan kuu-
luva alue on melko mikinen ja
metsdinen. Sana Vert paikan
nimessa tarkoittaa vihreia.
Vihreys on toisaalta salakava-
la nimitys, silld se tarkoittaa
usein myés sateisuutta, silla
kasvit tarvitsevat vetts ollak-
seen vihreita,

Périgord Vertissd asia on kui-
tenkin toisin. Koska alueella ei
luonnostaan sada tarpeeksi,
ovat paikalliset maanviljelijit
luoneet paikalle pienii teko-
jarvié - noin 4000 kappaletta.
Tama selittaa alueen nykyisen
vehreyden. Taman lisiksi jarvet
antavat mahdollisuuden kalas-
tamiseen, uimiseen ja muihin
vesileikkeihin,

Chateau Le Verdoyer -leirin-
tdalueella on kolme tillaista te-
kojarved. Kyseinen leirintaalue
on nimetty paikalla sijaitsevan
linnan mukaan. Tosin itse
asiassa kyseessa on rakenteil-
taan vahvistettu maatila, jossa
on paksut seinat, torni ja jopa
maanalainen tunneli erdan jar-
venali. Valitettavasti tunneli on
jo sortunut, mutta linna itse on
kunnostettu ja paikalla on myos
gastronominen ravintola, bistro
ja hotellihuoneita.

Kesaisin piha-alueella jar-
jestetdan musiikkitapahtumia.
Alueella on myés uima-allas,
tenniskenttd, baari ja kahdella
biljardipoydalla varustettu ul-
lakko. Jarvilla voi narrata karp-
pejaja monneja, jaymparistéssa
on rutkasti muutakin tekemista,

-Perheemme pitaa alueesta niin

paljon, ettd olemme palanneet
sinne jo viisi kertaa.




Harrikoita vuokrattavana

iole mikdan ihme, etta vahitellen opimme

tuntemaan Chateau Le Verdoyerin omis-
tajat, Richard ja Ineke Ausemsin, varsinkin kun
Richard on innokas motoristi. Matkailusesongin
ulkopuolella hian ajelee mielelldan Harrikallaan,
jajopakiireisini kesdkuukausina Richardin pyo-
ran nakee usein pysakoitynd pihamaalla. Meidat
16ytad Richardin kanssa usein siemailemasta Ber-
geracia, samalla kun tarinoimme yhteisen har-
rastuksemme tiimoilta. Nama keskustelut johtivat
vadjaamatta taman artikkelin ideaan.

— Jos tarjoaisin lomapaketteja, missa turistit voi-
sivat vuokrata Motelhome-asuntovaunun ja Har-
rikan. Voisin jopa menna heita vastaan Bergeracin
lentokentalle. Ja sina voisit tulla tanne pyoralla ja
tehda tarinan siitd, miten paljon alueella on tar-
jottavaa motoristeille, Richard ehdotti.

Lyhyesti sanoen, edelld mainittu oli juuri se syy,
miksi palasin Chateau Le Verdoyeriin kesakuus-
sa, kuusisylinterisen saksalaispyoran satulassa
vietetyn pitkan ja poikkeuksellisen maran paivan
jalkeen.

Itse en ole edes kovin markd, mutta Harley-Da-
vidson Fat Boy -nakumallilla Sveitsista asti tullut
Moritz on kuin uitettu koira. Nayttaa kuin han olisi
ajanut alueen kaikkien neljantuhannen tekojarven
lapi. Ruskeaa liejua valuu Moritz-paran taskuista.
Onneksi ei ole mitédan, mita lasillinen hyvaa Berge-
racia ja gastronominen ateria takkatulen aaressa
ei parantaisi.

Mialet on kyld, joka tunnetaan
s Mialetissa voi taukojumpan . isasta biisonifarmista ja elokuussa
hoitaa valkka rivitanssilla,

Biisonifestiveaali

r.mtuu oudolta heratda Motelhomessa
ilman perhettani, joka on aina ol-
lut mukanani taalla. Tuntuu kuin jotain
puuttuisi. Onneksi myos sade loistaa
poissaolollaan, mika tekee ajamises-
ta miellyttavampaa. Siispa starttaan
saksalaisen sotaratsuni ja suuntaan
Moritzinja Richardin kanssa St. Saud-
Lacoussiérea ja Mialetia kohti. Kuinka
monta kertaa olenkaan perheauton
sisdlla unelmoinut ndista kurvik-
kaista metsateista!
Mialet on eras alueen paremmin tunnetuis-
ta kylistd. Tamd johtuu osittain padosta ja sen
yhteydessi olevasta jarvestd, ja osin valtavasta
biisonifarmista. Farmin poikki voi menna au-
tokyydilld, jonka aikana padsee tarkastelemaan
noita porroisia petoja lahempada.

Biisoninlihaa ja muita biisonituotteita myy-
daan koko seudulla, myos netin kautta. Elokuussa
paikallajarjestetddn myos biisoni-pratka-country
-festivaalit, joissa on tarjolla elavda musiikkia, ri-
vitanssia ja niitty, jolle noin viisikymmenta mo-
toristia pysakoi menopelinsa.

Nytkesakuussa kyld on kuitenkin hiljainen, ai-
van kuten pieni D704 ja muut D-tiet, joita pitkin
ajamme La Coquilleen, Jumithac-le-Grandiin,
Sarrazaciin ja Lanouailleen ennen kuin lopulta
paadymme Hautefortiin.

Tiet ovat loistavia. Kukkuloiden ja makien yli
kulkevien teiden hyva puoli on se, etteivat ne
yleensé ole suoria. Laaksojen vilille on kuitenkin
rakennettu myos suorempia kulkuvaylia, joten
liikenne ei ole kasautunut ainoastaan parille tielle,
Jos valitsee kiemurtelevan pikkutien, ei vastaan
tule lahes lainkaan muuta liikennettal




Chéiteau de Hautefort - restauroitu linmeg

autefort tarkoittaa korke-
" aalinnaa. Nimen merki-
tys konkretisoituu kylain saa-
vuttaessa. Paikalla on jyrkka
kukkula, jonka laella komeilee
edustavalinna. Chateaude Hau-
tefort on rakennettu 800-luvul-
ta perdisin olevan keskiaikaisen
linnoituksen raunioille. Rikhard
Leijonamieli asui tdalld vuo-
den 1183 tienocilla. Han syntyi
Chalus'n kylassa muutama kilo-
metri Hautefortista pohjoiseen,
ja ylsi mychemmin Englannin
kuninkaaksi.
1600-luvullalinnoitus muun-
nettiin loisteliaaksi linnaksi,

Rikhard Leijonamieli asui tissd Chauteau
deHautefortin linnassa ennen kuin
uraputki johdatti Englannin kuninkaaksi,

mutta se pdasi rappioitumaan
mydhemmin. Vuonna 1929
paroni ja paronitar De Bastard
ostivat paikan. Heiltd vei kui-
tenkin kolmekymmenta vuotta
palauttaa linna tayteen kukois-
tukseensa, osittain siksi, ettd
paronin kuoltua paronittaren
taytyi saattaa tyo loppuun yk-
sin. Paronitar perusti rahaston
turvaamaan rakennuksen ylla-
pito hinen kuolemansa jélkeen.
Nyt linna on avoin yleisélle, ja
sielld kannattaakin vierailla.

Kolmenkymmenen vuoden aikana
entisiity linna on nykyisn avein yleisdile.
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Tourtoiracin Ivolat

in muutaman kilomet-
min padssa Hautefortista
on Tourtoiracin kyl3, joka sai
vuonna 1995 melkoisesti julki-
suutta kahden luolatutkijan, Je-
an-Luc Sirleix'n ja Anne Mairen,
menehdyttya traagisesti. Kak-
sikko sai surmansa ryémies-
saan pitkin maanalaista jokea
kohti luolaa, jonka Jean-Luc
oli loytanyt hieman aiemmin.
Périgordissa on useita luolia,
silld maapera sisaltda runsaasti
kalkkikivea. Jopa 200 miljoonaa
vuotta vanhat kalkkikiviker-
rostumat saattavat olla yli sata
metrid paksuja. Ajan kuluessa
sadevesi on pyyhkinyt liitu-
kerrostumat pois, jattaen jaljel-
le luolia, maanalaisia kaytavia
seka tippukivipylvaita.

Perigordin alueen maaperd sisdltdd
runsaasti kalkkikived, minkd takia
alueella onkin useita maanalaisia kdytdvid
ja tippukivimuodostelmia.

Tourtoiracista kahdenkym-
menen kilometrin padssa si-
jaitsevan Villarsin kylén luolat
ovat varsin kuuluisia. Vuonna
1953 16ydetyt luolat ovat olleet
avoimia yleisolle jo pitkdan.
Tourtoiracin luolat sen sijaan
avattiin vasta toukokuun en-
simmaisend paivdna vuonna
2010. Hissikuilun kautta las-
keudutaan 25 metrin syvyy-
teen, jossa terdssiltaa pitkin voi
kavella ihailemassa erilaisia
kivi- ja tippukivimuodostelmia.
Lisdksiluolat ovat mukavan vii-
leitd kuumina kesapaivina.

Vuonna 2010 yleisblle avatut Tourtoiracin
ppukiviluolat ovat sopivan villei
itustumiskohde motoristille.

www.mpmaailmafi




Foie gras - syntinen nautinto

anskalainen Keittié on maailmankuulu,
R eikd Périgordkaan joudu hdpeilemaan
tdssd suhteessa. Valitettavasti alueella ei kuiten-
kaan ole viinitarhoja. Niitd varten on mentava
Dordognen eteliosiin,

Tryffelien, sienten ja foie gras'n eli hanhen-
maksan ystavit ovat kuitenkin tulleet oikeaan
paikkaan. Saamme asian konkreettisemmin
selville saavuttuamme Thiviersiin, jossa Maison
de foie gras selitta4 kuinka kyseinen herkku val-
mistetaan. TA4ll4 tosin kdytetaan ankkoja han-
hien sijaan.

Valitettavasti kuvottavat kertomukset siitd, mi-
ten eldimia ruokitaan, ovat osittain totta, Ensin
ne saavat vain vahan ruokaa, jotta ne oppivat
syomadan hullun lailla sits lopulta saatuaan. Sen
jdlkeen ankoille annetaan paljon ravintoa, jota
ne edelleen sy6vat ahnaasti, koska ovat tottu-
neettaistelemaan muonastaan. Samalla eldinten
maksa alkaalaajentua. Viimeisten elinviikkojensa
aikana ankat pidetian paikoilleen lukittuina, jol-
loin niitd pakkoruokitaan suppilon kautta,

Teurastamisen jilkeen ankkojen maksasta
tehdaan herkullista pasteijaa. Lihasta puolestaan
tehdddn muita elintarvikkeita, kuten rilettea. Sulat
paatyvat makuupussien ja peittojen taytteeksi,
mitdédn ei heitetd hukkaan, Esittelykierroksen
jdlkeen saamme maistiaiset maksasta. Vaikka
se voi olla eettisesti viarin, taytyy myontas, etta
ankanmaksa maistuu pirun hyville...,

Hanhenmaksa on alueen
tunnettu herkku. Eettisesti
valveutunut turisti valitsee muun
ruokavaihtoehdon,

St-Jean de Cole

aluumatkalla takaisin
p leirintdalueelle Moritz ja
mind pidamme pienen tauon
St-Jean de Célessa, joka lukeu-
tuu ranskalaiskylien parhaim-
mistoon, ainakin jos mainos-
lauseisiin on luottaminen.
Paikalle perustettiin luostari
vuonna1086. MyShemmin ym-
parille rakennettiin linna suo-

jelemaan munkkeja, Vuoden

1400 paikkeilla britit valloittivat
linnan ja vahvistivat sen raken-
teita. Seuraavaksi ranskalaiset
kaappasivat sen takaisin itsel-
leen. Myohemmin, uskonsotien
aikaan, protestantit miehittivit
kyldn, Nykyisin St-Jean de Céle
onrauhallinen kyld, jonka baa-
reista kdsin voi ihailla linnaa,
kirkkoja ja katettua toria.

St-Jean de Colen kylilld on sotaisa
menneisyys, mutta nyky4sn :
elaminmeno sielli on rauhatlista
ia teille sopivan, :




Perigueuxin maamerkkind on
valkoinen katedraali, jonka korkealle
kehoava torni ndkyy kauas.

Périgueux
- Dordognen
pédkaupuniki

aivan lopuksi nautimme
p Chateau-ravintolassa foie
gras -illallisen ja mainion lasilli-
sen Chateau Renaudiesta perdi-
sin olevaa Pécharmantia. Seu-
raavana aamuna suuntaamme
kohti Dordognen paakaupunkia,
Périgueux'td, Matkan varrella
pysahdymme suloisessa pikku-
kyldssa nimeltd St-Pardoux, joka
onrakennettu Dronne-joen ylit-
tavan vanhan sillan ymparille.
Ranskan vallankumouksen
jalkeen St-Pardoux toimi
. alueen hallinnollisena paa-

Motoristinonmukava levihtad
kapeiden kujien suomassa varjossa,
Tarjolla on vilvgittavan vilipalan
lisdksi paikallisia tuotteita,

kaupunkina. Koska vanha
pyykkihalli on nykyisin
" paikanainoanakemisen ar-
voinen kohde, ajarmme Milhac
de Nontronin ja Villarsin kautta
Pyguilhemiin, joka sekin on
_tunnettulinnoistaan. Onnek-
| sitienoollaon myos runsaasti
mainioita pikkuteita.

Kun paatielta poistuu minka
tahansa liittyman kautta, on
tarjolla heti mita parhaimpia
moottoripyorailyteitd. Nain
mekin toimimme, ja pdadymme
mukavalle pikkutielle St-Jean
de Coélen ja Agonacin kautta
Périgueux’hon.

Périgueux omaakiinnostavan
historian, ja kaupungin keskiai-
kainen keskusta onihastuttava.
Paikka oli olemassa Vesunna-
nimisena jo ensimmaiselld
vuosisadalla ennen ajanlaskun
alkua. Julius Caesarin valloi-
tettua Ranskan, kaupunki sai
nimen Vésonne, ja se kukoisti
ensimmaiselld ja toisella vuo-
sisadalla. Tuolta ajalta on jaljella
lukuisia jaannoksid, kuten Tour
de Vésonne, amfiteatterin rau-
niotja vanha kaupunginmuuri.

TOINEN KESKUSTA

500-luvulla kaupunginmuu-
rien ulkopuolelle rakennettiin
kappeli pyhan St. Frontin kunni-
aksi, Kappelista tuli pyhiinvael-
luskohde, mika johti kaupungin
toisen keskustan muodostumi-
seen, Alkuperainen kappeli pa-
loi maan tasalle vuonna 1120,
ja sen paikalle rakennettiin
iso, valkoinen kirkko. Vuonna
1669 nayttava kirkko ylennet-
tiin katedraaliksi. Nykyisin se
on tarkea etappi Santiago de
Compostelaan suuntautuvalla
pyhiinvaellusreitilld.

Kakkoskeskustan ymparil-
le pystytettiin muuri seka 28
tornia ja 12 porttia. Yksi tor-
neista, nimeltaan Mataguerre,
on yha paikoillaan ja hallitsee
historiallisen keskustan kau-
punkikuvaa ristinmuotoisilla
ammuntaikkunoillaan.

Alue on hyvin tyylikds ka-
peine kujineen, kauppoineen
ja baareineen. Kaupungin ka-
duilla on mukava kayskennella
varsinkin toripaivind, jolloin
myynnissa on paikallisia tuot-
teita, eikd mitaan puuelefantteja
tai nahkavoitda. Emme silti jaa
paikalle kovin pitkaksi aikaa,
silld jdljella on viela paljon nah-
tavaad, Valitsemme nopean reitin
pois Périgueux'std ja suuntaam-
me seuraavaan kaupunkiin,
Brantomeen.
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Périgordin Venetsia

B rantome on rakennettu
Dronne-joen kahden
virtauksen wvaliselle saarelle.
Kaupunki on veden ympa-
roima, ja tdméin vuoksi saa-
nut nimityksen Périgordin
Venetsia. Monet vuokraavat
kanootteja meloakseen pitkin
Dronne-joen virtauksia. Jokea
reunustaa jyrkka rantakallio,
jonkarinteessd on useita esihis-
toriallisten ihmisten asumulksi-

na kayttamia luolia.
700-luvulla paikalle raken-
nettiin benediktiiniluostari, ja

kaksi vuosisataa myShemmin

luostarin takana sijaitsevalle

kukkulalle pystytettiin rooma-
lainen kellotorni. Brittimiehi-
tyksen aikana osa luostarista
tuhoutui, minka jalkeen se jal-
leenrakennettiin goottityylin
mukaisesti 1400-luvulla. Nykyi-

sin paikka toimii kulttuurikes-

kuksena, johon suuntautuvan

visiitin voi yhdistaa keskustan

kdvelykierrokseen, joka on suo-
siteltavaa erityisesti perjantai-
sin, jolloin on toripdiva.

Nontron, veitsien kaupunki

rantomesta palaamme
B Dronne-jokea pitkin ta-
Kkaisin St-Pardoux la Riviereen
jamutkikasta D707-tieta myoten
Nontroniin. Kaupunki tunne-
taan alueella hyvin, silla paikal-
la ovat edustettuna kaikki suuret
supermarketit.

Muutama Kkilometri ennen
Nontronin keskustaan saapu-
mista kdinnyn vasemmalle ja
ajelen kaupunkia reunusta}r.i—
en jyrkanteitd vierustaa. Na‘t?n
padsen ajamaan kaupunkiin
"toiselta’ puolelta, mikd on huo-
mattavasti mukavampi. Tama
reitti johtaa sitd paitsi Nontronin
veitsitehtaalle.

Couteaux de Nontron (Nont-
ronin veitset) ovat tunnettuja
miekkojen ja kahvojen maail-
massa, ja joka elokuu paikalla
jarjestetadan \reitsifestivaal?t.
Talldin suuri osa kaupungin
keskustasta muuttuu markki-
na-alueeksi, jossa eri puolilta
Eurooppaa tulleet veitsival-

mistajat esittelevat tuotteitaan.
Veitset taotaan paikan paalla, ja

www.mpmaailma.fi

myos vierailijat voivat os allistua
prosessiin. :
Coutellerie Nontronnaisessa
voi nahdi, kuinka ammattilai-
set tekevit veitsid. Vuonna 1653
perustetussa Coutelleriessa ve':it—
set tehdaan yha samalla, perin-
teiselld tavalla. Kahvat tehddan
puksipuusta, jota kuivatetaan
vahintaan nelja vuotta, jotta
ne eivit vaantyisi. Veitset ko-
ristellaan nontronnilaistyyliin
polttamalla ja lopuksi ne kiillo-
tetaan. Lopputulos muistuttaa
tunnettuja Opinel-veitsia, mgt—
ta laatu on korkeampi, samoin
kuin hinta.

Vieragilu posliinitehtaalle

Perjantaiaamuna luovutamme Motelhomen avai-
met takaisin ja ajamme D85- ja D68-teita pitkin
takaisin Chalus'hyn, kohti kotia. Samaa tieta olen
ajanut lukuisia kertoja Renaultillani, toivoen voi-
vani jonain paivana tehda saman pyoralla. Nyt kun
vihdoin saan tilaisuuden siihen, on tunne mahtava.
Richard saattaa meidat Aixe sur Vienneen asti,
jossa teemme viimeisen pysahdyksen vieraillak-
semme Maison de la Porcelainessa. Limogesin
alapuolella sijaitseva seutu on tunnettu posliinis-
taan, joka valmistetaan juuri taalla Aixessa.
Valmistus tapahtuu luonnollisesti perinteisel-
l@d menetelmalld, jossa kaytetaan valkeaa savea.
Tama kaoliini sekoitetaan kvartsiin ja maasalpaan,
Jjolloin muodostuu paksua nestettd, joka kaade-
taan muottiin ja poltetaan 900 asteessa. Sitten
se lasitetaan ja poltetaan uudelleen, talla kertaa
1400 asteessa. Koristeet ja maalaukset lisataan
seuraavaksi, jonka jalkeen tehdaan viela yksi poltto
600-900 asteessa.

Valmiita tuotteita on tietysti kaupan viereisessa
myymalassa kasapain. Vaikka BMW:n sivulaukut
ovat melko tilavia, ne ovat jo ennestéén tayteen
ahdettuja. Posliiniostokset saavat siis odottaa sii-
hen asti, kunnes palaan paikalle perheeni kanssa.
Niin aion tehdakin, silla olen jo varannut seuraa-

van lomani. Kenties vuokraan jopa Harrikan talla
kertaa. E3




